LUNDI 01/09/2025

MARDI 01/09/2026

MERCREDI 02/09/2026

JEUDI 03/09/2026

VENDREDI 04/09/26

Salade bio composée
Melon/pastéque
Radis beurre
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Salade bio composée
Macédoine/thon
Caviar aubergines

B

Salade bio composée
Tomates mozzarella
Salade de lentilles bio
au melon

Salade bio composée

Haricots verts en salade

Sauté de dinde curry

Poisson Bordelaise
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Riz bio
Courgettes poélées

Galette maison
Poisson provencale
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Pommes noisette
Epinards a la creme bio

Bceuf Bourguignon
Escalope Viennoise
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Polenta bio

Gratin de carottes bio

Poisson frais
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Salade de perles avocat @
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Merguez
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Purée bio g
Poivrons frais sautés g
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Yaourt nature Bio
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Bleu d’auvergne/Cantal

Yaourt nature bio

Compote bio
Gateau Basque

Péches au mascarpone
Petits suisses aux fruits

Fruits
Eclair chocolat/vanille

Salade de fruits

Glaces

DINER

DINER

DINER

DINER

Salade bio composée
Carottes rapées bio

Salade bio composée
Terrine de saumon

Salade bio composée
Feuilleté au comté
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Steak haché sauce
Dijonnaise
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Semoule bio
Ratatouille
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Cote de porc sauce

charcutiére
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Petits pois

Cuisse de poulet aux

champignons
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Pommes grenaille roti

@ ENSEIGNEMENT OUVERT

@ : Cuisiné Maison

@ : Produit surgelé

Yaourt nature bio

Yaourt nature bio

Yaourt nature bio

W : Produit Régionaux

:Lait et fruit a I'école aide UE a

Fruits
Tarte au chocolat maison

e

Fruits
Yaourt aux fruits bio

Fruits
Liégeois
chocolat/vanille

destination des écoles

Les menus affichés peuvent varier
selon I'approvisionnement et la

fluctuation des effectifs. Un repas végétarien est proposé quotidiennement.

Le proviseur : Mr Ronchail

Le gestionnaire : Mr Gallet

Responsable de cuisine : Mme Sabatelli



